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 C’e st la Vie  

 

Dépendance Kölnstraße 

ADRESSE: Kölnstraße 177, 53111 Bonn  

HORAIRES : mardi – dimanche, de 7h30 à 18h30 
 

Dépendance Friedrichstraße 

ADRESSE: Friedrichstraße 33, 53111 Bonn  

HORAIRES : lundi – dimanche, de 7h30 à 18h30 

 

  

© C’est la vie © C’est la vie 

 
 
 

 Si vous aimez le sucré, il y a une bonne pâtisserie où vous pouvez tomber 

amoureux d'un éclair au chocolat ou d'une tarte au citron meringuée en 

dégustant, par exemple, un délicieux chocolat chaud: le café „C'est la vie“. 

 „C'est la Vie!“ - Ce n'est pas seulement le nom du café, c'est aussi sa devise. 

Tout comme le propriétaire Abdou Sidhoum a quitté l'Algérie pour la France, 

l'Angleterre et ensuite Bonn, ils veulent offrir à leurs clients une multitude de 

délices. On peut y déguster une quarantaine de tartelettes, cupcakes, mousses et 

gâteaux faits maison. 

 Déjà pendant sa formation de pâtissier à l'école du célèbre chef Jaime Oliver 

à Londres, Abdou Sidhoum rêvait d'ouvrir sa propre pâtisserie. En janvier 2012, il a 

pu réaliser ce rêve à Bonn. 
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Madame Monsieur 

ADRESSE: Römerplatz 3, 53173 Bonn 

HORAIRES : lundi – vendredi, de 7h à 18h & samedi – dimanche, de 8h à 17h 
 
 

 

 

 
 

 
   
   
   
   

   
   

   
 

 Madame Monsieur, ce sont Amélie et Klaus Jennewein. Amélie Jennewein 

est née en France et vit depuis 2002 à Bonn. Klaus Jennewein a vécu et étudié de 

nombreuses années à Grenoble et à Paris et a appris à connaître et à apprécier le 

mode de vie français et en particulier l’art de la boulangerie et de la pâtisserie. 

 Chez Madame Monsieur, on peut déguster du bon pain français, des 

pâtisseries, des produits d’épicerie fine et des cafés dans une atmosphère 

typiquement française. 

 Comme en France, ses boulangers produisent chaque jour des produits 

frais directement sur place. Pour conserver le goût typiquement français, ils 

utilisent non seulement les recettes françaises traditionnelles, mais aussi les 

ingrédients traditionnels, qu'ils achètent directement en France. 

 

   
   
   
   
   
   

© Madame Monsieur Boulangerie 
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La Cigale 

ADRESSE: Friedrichstraße 18, 53111 Bonn  

HORAIRES : mardi – samedi, de 12h à 15h & de 18h à 23h 
 

 

© La Cigale 
 
 
 

 Des plats français raffinés et artistiquement présentés - c'est ce qui fait la 

réputation du restaurant "La Cigale". Le chef de cuisine propose des menus à 

trois plats qui changent régulièrement pour le plaisir culinaire. 

 La France est le pays du vin et de la gastronomie. L'un va d'ailleurs rarement 

sans l'autre. Il est peu surprenant que "La Cigale" soit également une maison de 

vins, avec une excellente carte des vins. 

 C'est donc la meilleure adresse pour savourer le plaisir de vivre à la 

française, après une journée de travail bien remplie. C'est d'ailleurs pour cette 

raison que la cigale a donné son nom au restaurant, en référence à la fable „La 

cigale et la fourmi“. 
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Haribo 

Haribo-Shop Bonn 

ADRESSE: Am Neutor 3, 53113 Bonn  

HORAIRES : lundi – samedi, de 10h à 19h 

 

Haribo-Fabrikverkauf 

ADRESSE: Friesdorfer Str. 125, 53175 Bonn  

HORAIRES : lundi – samedi, de 9h30 à 18h 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 Bonn vous offre aussi une spécialité culinaire qui est également très 

populaire en France : HARIBO. 

 Haribo est l'acronyme de Hans Riegel Bonn. Hans Riegel est né en 1893 à 

Friesdorf, près de Bonn. Il apprend à fabriquer des bonbons et fonde HARIBO 

(HAns RIegel BOnn) le 13 décembre 1920. Il commence sa production de 

bonbons dans une buanderie avec seulement un sac de sucre. 

 En 1960, son fils, Hans Riegel Jr., rebaptise les bonbons classiques 

initialement appelés « oursons danseurs » („Tanzbären“) en « oursons d'or » et les 

commercialise désormais sous ce nom. 

 La marque HARIBO est lancée en France en 1967. En 2009, Hans Riegel est 

nommé "Chevalier" de la Légion d'honneur par le ministère français des Affaires 

étrangères. Un honneur qui n'avait été accordé auparavant qu'à peu de personnes 

venant de l'étranger. 

© Haribo 


